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RESUMO

Microcervejarias sdo pequenas fabricas capazes de produzir até 200 mil litros de
cerveja por més, para consumo no local, ou envasamento para consumo em outros
ambientes. O presente trabalho buscou analisar as praticas referentes ao controle
de qualidade em microcervejarias de Volta Redonda - RJ, no que diz respeito a suas
técnicas de gestdo da qualidade, a fim de monitorar os perigos relacionados a
contaminagdo microbiana durante a producdo de cerveja em uma pequena
cervejaria. Para isso, foi elaborado questionario e enviado para sete cervejarias
artesanais, em que duas responderam questbes envolvendo matérias-primas,
controle de qualidade, controle estatistico de processo e andlises microbiolégicas.
Os resultados indicam que, embora algumas praticas de controle de qualidade
estejam sendo adotadas, deve-se.-ter maiores cuidados especialmente no
monitoramento microbioldgico. Sebre ©wcontrole estatistico de processo, as
respostas indicam que ambas as cervejarias reconhecem a importancia.do controle
estatistico de processo, mas em diferentes niveis de aplicacao.
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