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RESUMO

As embalagens ativas, aquelas as quais interagem beneficamente com os alimentos,
vém se tornando cada vez mais promissoras para a industria alimenticia. Dentre as
embalagens ativas, os filmes antimicrobianos incorporados com aditivos naturais,
como os 6leos essenciais (OEs), quando aplicados aos alimentos, podem prolongar
a validade comercial dos produtos. Este trabalho propbs avaliar a estabilidade de
filmes antimicrobianos incorporados com OEs e suas combinagdes (orégano, canela
e funcho doce) durante 60 dias de armazenamento, embalados sob. vacuo e de
maneira convencional (sem vacuo) e submetidos a temperatura ambiente e
refrigerada (15 + 2°C). Analises antimicrobianas, assim como, a avaliagdo da
totalidade de cor foram efetuadas em 7 tempos distintos. Foram ajustadas curvas de
tendéncia em nivel de significancia de 5%. Os filmes apresentaram comportamento
diferenciado em relacao as formas de estocagem quanto a atividade antimicrobiana,
no entanto, os materiais obtiverem, gm geral, suas propriedades Opticas estaveis ao
longo do periodo avaliado. Os filmes incorporados com orégano e a combinagdo
orégano e canela (OC) apresentaram “menor perda de atividade antimicrobiana
durante o armazenamento. O material ‘incorporado com orégano é aconselhado ser
estocado em temperatura refrigerada, sob vacuo ou sem vacuo e o combinado OC
pode ser armazenado da forma \mais simples, sem vacuo e em temperatura
ambiente.
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