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RESUMO

O presente trabalho apresenta uma revisdo bibliogréfica sobre o aproveitamento do
soro de queijo nas industrias, objetivando além de estudar esse aproveitamento, o
estudo das caracteristicas funcionais e nutricionais das proteinas. do soro e 0s
processos industriais envolvidos neste aproveitamento. Foram verificados também
0s impactos ambientais gerados pelo descarte inadequado do soro; e a importancia
desse produto para diversos fins. Avaliou-se que existem diversas aplicacdes do
soro e de suas proteinas nas industrias, devido as excelentes caracteristicas de
ambos, como 0 seu alto valor biolégico, suas propriedades emulsificantes e sua
grande solubilidade, entre outras. E diversos processos existentes' para o
processamento do soro,-como O de;osmose reversa, evaporacado, cristalizacao,
atomizacéo, que formam concentrados do mesmo, e processos que separam as
proteinas dos demais componentes do soro. Chegando a conclusdo de que o
aproveitamento do soro € perfeitamente viavel, tanto em relagdo a processos
existentes, como 0 aproveitamentg” de'\suas caracteristicas para agregagdo em
outros produtos. Fazendo eom guesseusaproveitamento contribua também com o
meio ambiente. i
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